


ANTIPASTI

Capesante gratinate [€ 390-pz]
Carpaccio di spada affumicato [€5,19-etto]
Carpaccio di polpo pressato [€5,65¢tto]
Carpaccio di salmone marinato [€595+¢tto]
Finger Food da 8 [€ 12,50-pz]
Finger Food da 20 [€ 2990p7]
Finger Food da 35 [€49,50p7]
Gamberi in salsa rosa [€359-tto]
Impepata di cozze [€ 2,25-ett0]
Insalata di mare [€5.45¢tto]
Insalata di seppie con sedano e noci [€ 4,59etto]
Insalata di polpo e patate [€4,65¢tto]
Salmone argentato selvaggio affumicato [su richiesta]
Panettone gastronomico farcito [€49,90pz.]
Tramezzini di panettone singoli [€ 290pz]
x

CRUDITES

Tartare di gamberi rossi siciliani
Tartare di gamberi viola
Tartare di capasanta

Tartare di salmone

Tartare di tonno

Vassoio di 20 mini tartare
Gambero rosso - Salmone - Tonno * Ricciola

Carpaccio di ricciola

Carpaccio di branzino

Carpaccio di tonno

Preparazione di gamberi rossi e scampi

Selezione di ostriche
Fine de Claire - Gillardeau + Regal Oro

[€ 11,00<etto]
[€ 19,00-etto]
[€ 10,23-tto]
[€5,57-.etto]
[€6,08-etto]

[€68,50-pz.]
[€8.59<tto]
[€ 7 ,64-etto]
[€5,79<ett0]

[su richiesta]

[su richiesta]



PRIMI - PIATTI

Paella di pesce ot
Lasagne di pesce con capasanta,

granchio e gamberi [€ 4,256tto]
Sugo di astice [€695¢tto]
Sugo bianco alle vongole [€395+¢tto]
Sugo di polpa di granchio [€3,89-tto]
Sugo allo scoglio sgusciato [€ 4,29€tto]
Sugo alla pescatora [€6,45¢tto]
Sugo di scorfano, canolicchi e canocchie [€395=etto]

X

SECONDI - PIATTI

Astice o Aragosta in bellavista [su richiestal]
Baccald alla vicentina [€4,49etto]
Calamari ripieni [€4,15etto]
Filetto di branzino arrotolato

con patate e zenzero [€7.30pz]
Fritto misto di pesce [€3,85¢tto]
Luccio in salsa bianca [€4,79<tto]
Luccio in salsa verde [€ 4,79etto]
Moscardini in umido [€4,55-¢tto]
San pietro con pomodorini e capperi [€3.95-etto]
Spiedini di calamari [€495pz.]
Spiedini di gamberi [€4.95pz.]
Spiedini di capasanta [€695pz]
Spiedini di polpo caramellato

con pomodorini confit [€5,20-02]
Tagliata di tonno con pistacchi [€5,406tto]

Patate al forno [€ 1,65¢tto]




- PREGIATI- CONFEZIONATI

Salmone preaffettato della Norvegia [200 gr]
Salmone preaffettato della Scozia [100/200 gr]
Salmone Selvaggio Argentato [Fioretto da 170/200 gr]
Salmone delle Isole Orcadi “Orkney Islands” [da 170/200 gr]
Cuore di salmone “Orkney Islands” [170/200 gr]
Tonno affumicato speciale [100gr]
Caviale

Russian Tradition * Premium Oscietra

* MARE -

D'INVERNG® *

Prenotaentroil 18.12

per la tua Cena della Vigilia e Pranzo di Natale.
Prenota entroil 27.12

per il tuo Cenone di Capodanno.
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